Dalla valorizzazione del territorio nascono nuove opportunita lavorative

1l giorno 31 Luglio 2014 si e concluso il progetto

IFTS “Tecnico superiore per la ristorazione e la valorizzazione dei prodotti territoriali e delle
produzioni tipiche”

La Provincia di Siena con EUROBIC Toscana sud srl in partenariato con Istituto Professionale
per i Servizi Commerciali e Turistici "G. Caselli", Universita degli studi di Siena, S.A.I.TER.srl,
Agricoltura e Vita Etruria Srl, CE.S.CO.T Siena srl, Confesercenti Siena, Confcommercio Siena,
Confederazione Italiana Agricoltori Provincia di Siena, Associazione Senese Albergatori, Impresa
PROMOSIENA spa, Impresa ENTE VINI - ENOTECA ITALIANA, Federalberghi Chianciano
Terme - Associazione albergatori Chianciano Terme, in attuazione della DGR n. 1061 del
28/11/2011 con cui ¢ stato approvato il Piano regionale dei Corsi di Istruzione e Formazione
Tecnico Superiore anno 2011 hanno organizzato un corso completamente GRATUITO per i
partecipanti — IFTS per Tecnico superiore per la ristorazione e la valorizzazione dei prodotti
territoriali e delle produzioni tipiche Asse IV (Capitale Umano) finanziato dalla Provincia di
Siena con il Fondo Sociale Europeo 2007/2013 .

Il corso era rivolto a n. 20 allievi occupati, disoccupati inoccupati di cui il 50% ¢ riservato a donne.
Il tecnico superiore per la ristorazione e la valorizzazione dei prodotti territoriali e delle
produzioni tipiche opera sia sul versante della produzione, dell'organizzazione e dell'erogazione dei
servizi, sia su quello della valorizzazione delle risorse e della cultura del territorio in risposta a
nuove esigenze e modelli di comportamento in materia di alimentazione.

Sono 12 i giovani che hanno seguito le lezioni e superato gli esami
Hanno un’eta media di 30 anni e sono residenti fra Siena, Valdelsa e provincia di Siena

Si ¢ concluso, con gli esami finali di qualifica il giorno 30 Luglio 2014 il corso IFTS Tecnico
superiore per la ristorazione e la valorizzazione dei prodotti territoriali e delle produzioni
tipiche”.

Sono dodici i giovani che hanno seguito le lezioni e superato gli esami che si sono svolti il 29 ed il
30 Luglio 2014. Hanno un’eta media di 30 anni ¢ sono tutti residenti fra Valdelsa, Siena ¢
provincia di Siena. I loro nomi sono: Paolo Ammannati, Guido Conti, Caterina Polimene,
Serena Giancaspro, Marco Marazzoli, Ashley Sheakoski, Daniela Santilocchi, Barbara
Panzetta, Luca Marfoli, Ester A. Maria Piva, Ilaria Grassini, Filippo Toni.

Il corso ¢ stato promosso dalla Regione Toscana in attuazione del Piano IFTS 2010/2013 e
realizzato con le risorse Finanziarie del Ministero della Pubblica istruzione, Ministero della Salute e
delle Politiche Sociali.

Le lezioni, gratuite, si sono sviluppate per 960 ore dal 29 maggio 2013 al 22 luglio 2014. In aula si
sono tenute 512 ore di lezione che hanno visto il coinvolgimento di docenti provenienti dal mondo
dell’istruzione superiore, dell’'universita e, per la maggior parte, dalle professioni con il
coinvolgimento di affermati professionisti del settore e stimati conoscitori del territorio senese.

Lo stage, della durata di 448 ore si ¢ svolto presso aziende ed enti del settore in Toscana e all’estero
dove i corsisti hanno potuto confrontarsi con esempi di valorizzazione di prodotti tipici in altri
contesti economici e territoriali (Spagna regione di Jerez de la Frontera).

Data la favorevole coincidenza della chiusura del corso con il periodo di alta stagione, alcune
esperienze di stage stanno proseguendo con collaborazioni lavorative. Le aziende che hanno
collaborato alla buona riuscita del progetto ospitando i partecipanti per il periodo di stage
sono le seguenti: Agriturismo La Canonica, Strada del Vino Nobile di Montepulciano,
Abbazia di Spineto, Agriturist Siena, Confesercenti Siena, Societa Promosiena Spa, Biosteria



Sbarbacipolla snc, Associazione strada del Vino Vernaccia di S.Gimignano, Villa Dievole Spa,
Ristorante Redaelli, Comune di Poggibonsi, Museo del Vino San Gimignano, Villa Banfi Srl.

E un’iniziativa Unione Europea, Stato, Regione Toscana, Provincia di Siena.



